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Il progetto Più Biologico Regionale in Europa coordinato da 
Bioland Südtirol in collaborazione con GRW - Cooperativa 
per lo sviluppo regionale e la formazione,  FederBio Servizi 
e Sportello Mense BIO promuove un’occasione di confronto 
sui temi dell’agricoltura biologica nella ristorazione 
collettiva.

L’evento è aperto a tutti, in particolare agli operatori della 
refezione scolastica e ospedaliera dei Comuni delle seguenti 
regioni: Veneto, Friuli-Venezia Giulia e Trentino-Alto Adige.



Data: 2 Aprile 2025
Orario: 14:00 – 18:00
Luogo: Castello Bissari Sforza Colleoni - 36030 Costabissara (VI)

Modera 
Cristina di Mauro, Responsabile Sportello Mense BIO

PROGRAMMA DELL’EVENTO
14:00 – 14:30 | Registrazione partecipanti e accoglienza

14:30 – 15:00 | Opening 
Maria Letizia Gardoni – Vicepresidente di FederBio,  
Federazione Italiana di Agricoltura Biologica e Biodinamica 
Felix Hartmann – Bioland Südtirol per il progetto  
PIÙ BIOLOGICO REGIONALE IN EUROPA 
Giulia Putin – Direttore Ufficio Acquisti Gruppo Serenissima Ristorazione S.p.A.

15:00 – 15:20 | Il biologico negli appalti scolastici:  
più consapevolezza per il nostro futuro 
Federico Caner – Assessore all’Agricoltura Regione Veneto

15:20 – 16:00 | Come a casa, fuori casa: il biologico come stile di vita sempre 
Carlo Salvan – Presidente Regionale Federazione COLDIRETTI Veneto

16:00 – 16:30 | Coffe Break Bio

16:30 – 17:00 | Bio e KM 0 a tutto tondo: criticità e soluzioni 
Marzia Manzetto – Amministratore Delegato FFF S.r.l.

17:00 – 17:20 | Forniture alla ristorazione collettiva di materie prime locali:  
tra analisi e ascolto della filiera. Le prime evidenze raccolte in un anno di lavoro 
da FABFVG 
Francesco Coletti – Tecnico, AGRI-FOOD & BIOECONOMY CLUSTER AGENCY (FVG)

17:20 – 17:40 | Domande con il pubblico

17:40 – 18:00 | Conclusioni e chiusura 
Giulia Putin – Serenissima Ristorazione 
Cristina di Mauro – Responsabile Sportello Mense BIO

18:00 | Aperitivo Bio
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Prenota qui il tuo posto:  
https://forms.gle/DMMXWPpzY7B2Wcqw6

Per maggiori informazioni:  
sportello@mensebio.it oppure  
c.dimauro@federbioservizi.it

https://forms.gle/DMMXWPpzY7B2Wcqw6

