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Da quale esigenza nasce

Federbio e che cosa fa?

EadacSio nasce nel 1992, con la tra-
sformazione di FIAO in una vera
organizzazione unitaria di tutto il
settore dell'agricoltura biologica
e biodinamica tealiane. E statoun
momento di forte tensione unita-
ria del settore e il primo tentativo
di dare al biologico italiano una
“casa comune” che potesse far
dialogare le diverse anime e com-
ponenti del settore. E encora oggt
I'unica organizzazione davvero
unitarta ¢ interprofessionale nel
contesto dell'agricoltura e agroa-
limentare nazionalt

EaderSi0 coordina e rappresenta
il settore, svolgendo attvita dt
comunicazione, promozione e
tutela In ogn! ambito istituziona-
le e pubblico. Dopo 'uscita della
maggior parte degll organismidi
certificaztone dalla bass soctale
avvenuta nel 2018, EederBiosi é
caratterizzata ancora di pid come
rappresentanze del sistemadi:

imprese di tutta la filiera e anche

;‘:}f:"b‘;om FE D E R B I G det servizt. Nel 2017 & stata creata

¥ EFederBio Servizi srl per supporta-
renon solo la federazione e la sua
base sociale ma anche rutte le im-
prese che sono gia nel biologico
o che vogliono convertire le loro
arttiviza al biologico con ateivica di
formazione, ricerca, promozione
e trasferimento tecnologico.

Carnemolla MDA SCRE BASANA AGRCOES A BOROICA § RODIAMCA

Il logo ufficiale del Biologico
dell'Unione Europea

@ Tutti i diritti riservati
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Quali sono le definizioni
di agricoltura biologica e
biodinamica?

Secondo la definizione codificata
dalla Federazione internazionale
del biologico IFOAM, l'agricol-
tura biologica & un sistema

di produzione che sostienela
salute del suolo, dell’scosiste-
me & delle persone. St basa su
processi ecologiet, biodiversitd e
ciclt adaret alle condiziont locals,
pluttosto che sull'uso di tnput
con effett: avverst. L'agricoltura
biologica combina tradizione,
innovazione e sclenza perché
I'ambiente condiviso ne traggs
beneficio & per promuovere
relazioni corrette e una buona
qualita della vita per ruttt coloro
che sono cotnvoltl”.

In Unilone eurcpea esiste ormat
dal1951 una normativa relativa
all' agricoltura e at prodottt
biologicl recentemente modifi-
cata con 1l Reg Ue 848/2018 che
identifica t biologict come pro-
dotz1 agricoli tal quals, prodott
trasformat! destnact all'alt-
mentazione umana e mangimi
ottenutl, certficact e etichettatt
in conformita alle norme del
Regolamento.

Iprodott: biodinamicli sono
prodort biologtet certificact che
rispettano inoltre det disciplins-
r1 privact, il pid conoseiuto det
quali € DEMETER

Fagricoltura biologica
combina tradizione,
innovazione ¢ scienza
percheé l'ambiente
condiviso ne Lragga

beneflicio
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Che cosa significa Biologico

1.0, 2.0, 3.0? Perché queste

definizioni?

Queste definizioni sono state
adottate dalla federazione inter-
naztonale del biologico IFOAM
peridentificare le varie fasi dell'e-
voluzione del settore biologico, in
particolare in Ue. Il biologico 1.0

& quello det plontert, con norme
private anche different fra di
loro e senza certificazione ricono-
sciuta, il biologico 2.0 corrispon-
de alla fase successtva all'approva-
zione del primo Regolamento nel
1951 e ell'introduzione di norme &
certificaztone obbligatort mentre
il biclogico 3.0 & la fase artuale,
nella quale 1l metodo btologico &
diventato anche uno strumento
delle politiche pubbliche per

la sostentbilita e la transizione
ecologice in agricoltura e nella
filtera alimentare, come dimostra
lastrategia europea Farm to Fork.

@ Tutti i diritti riservati
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Qual e la fotografia aggiornata
della diffusione di produzione
bio in Italia ad oggi?

1 daci pili recent! mostrano come
lagricoltura biologica ttaliana
abbta una postzione di deciso
rilievo nell'Untone suropee, sta
per numero di imprese sla per
superficte. Il rapporto “Bio in
cifre 2020" rileva, infaces, che la
superficie agricola coltivata in
biologico ha raggiunto nel 2019
circa 2 milion1 ettart, con un
incremento significativo del 79%
dal 2010. L'tncidenza dell’agricol-
tura biologics, sul totale della
superficte coltivate tn Jtalla, &
par115,8 a fronte di una medta Ue
del 7,5%. Mentre gli operatort nel
2019 sono 80.643, con un incre-
mento del 2% rispetto al 2018

e del 69% negli ulumii10 anny

1l dato conferma la leadership
del nostro Paese in Europa per
numero di operator: nel settore
biologico. Aumentano anche!
ciczadint che scelgono il blo, con
un valors di acquistato parte 33
miliardi di euro nel 2019 (<180%
neglt ultim110 ann1).

Con quali strumenti agite
per controllare e verificare
che le aziende produttrici e
trasformatrici rispettino le
vostre linee guida?

Le aztende del settore biologico
devono essere tutte certificate,
dunque & {l sistema d1 certifica-
zione vigilato dal MIPAAF e dalle
Regton: che deve garantire il
rispetto della normativa vigente.
Le linee guida di FederBio, come
ad esempio quella sul benessere
animale, sono necessariaments
& carattere volontario e anche in
questo caso & tramite !l sistema
dicerttficazione che e ne garan-
tisce Il rispetto.

I/attuale produzione riesce

a soddisfare le esigenze del
comparto professionale della
ristorazione?

Essendo il biologico un sistema
di produzione normato non

solo in Ue ma anche nel resto del
mondo ed essendovi normative e
accord! di mutuo riconoscimento
per la eircolazione det prodottt
biologie! certificart, nel fatct la
produzione attuale pud soddi-
sfare queste esigente. Altra cosa

& se la ristoraztone professionale
richiede prodotto biologico Made
in Italy o locale e con determina-
te caratteristiche qualitative. In
QUesto cas0 & necessario entrare
nel merito delle singole categorie
merceologiche per poter rispon-
dere: in generale per: prodottt
base del Made in Italy ovvero ce-
reals, legumt, fruces, olto dt oliva,
pomodeoro e altrl ortaggi e vino
non ¢l sono problemt.

Quali garanzie per il
ristoratore che il prodotto
comunicato come bio sia tale?
Come verificare?

Con quali strumenti?

1l ristorators deve anzitutto
verificare che 1 propri fornitori di
prodotti biologiet stano certt-
ficat! e questo pud essere fatto
chiedendo copta del documento
di certtficazione al fornitore e po!
verificando presso l'organismo dt
certificazione di questo se effer-
tivamente il documento & valido
evigente. Se 1l prodotro acqui-
stato & confezionato & necessario
verificare che le diciture obbliga-
torie presentiin etichetta stano
corrette e sia presente il logo Ue,
se 1l prodotzo viene acquistato
sfuso & necessario veriflcare che
sut document! fiscall df accompa-
gnamento ¢1stano ! riferiment!
alla certificazione biologica al
fine della tracetabiliza.

@ Tutti i diritti riservati



