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Spazio Bio Gourmet

FEDERBIO E APCl: SEMPRE PIU
BIOLOGICO NELLA RISTORAZIONE

Biologico al ristorante? FederBio, la Federazione Ita-
liana Agricoltura Biologica e Biodinamica sta lavo-
rando per creare un collegamento con il mondo del-
la ristorazione professionale per diffondere ulterior-
mente la cultura del biologico verso il consumato-
re finale, sempre pili attento a ¢id che mangia an-
che al ristorante. Il primo passo per coinvolgere in
maniera strategica ed efficace il settore della risto-
razione si concretizzera attraverso la firma del pro-
tocollo d’intesa tra FederBio e APCI - Associa-
zione Professionale Cuochi Italiani. Lintesa bien-
nale tra la realta piti rappresentativa del biologico
italiano e I'associazione che raggruppa migliaia di
cuochi professionisti, avra come scopo la realizza-
zione di un percorso che portera allo sviluppo dei
prodotti biologici all'interno del settore ristora-
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zione, I’ho.re.ca. e la ristorazione pubblica. Il per-
corso si basera su due aspetti molto importanti
quali la formazione degli chef e la comunicazione
verso il consumatore. FederBio attivera assieme ad
APCI un gruppo di lavoro congiunto che avra lo
scopo di predisporre un regolamento per l'utilizzo
dei prodotti biologici nella ristorazione anche in re-
lazione alle iniziative gia avviate in ambito nazio-
nale presso il MiPAAF e 'UNI. Nel piti lungo pe-
riodo verrd organizzato e attivato un gruppo di
controllo per la verifica dell’applicazione del Rego-
lamento in collaborazione con gli organismi di
certificazione autorizzati associati alla Federazione.
Il programma di sviluppo prevede inoltre 'avvio di
“Bio Gourmet”, un piano di attivita caratterizza-
to da eventi mirati al coinvolgimento del settore.
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