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MOSTRE

FIERE E CONVEGNI

a cura di Emanuela Giorgi

hem-Med, |'evento bienna-

le internazionale dedicato
al mondo della chimica, torna a
Milano dal 5 al 7 ottobre pros-
simo.
Proprio in occasione dell’anno
internazionale della chimica, la
manifestazione offrira una ve-
trina di prodotti, tecnologie,
processi e strumentazione per
I'industria del settore.

CHEM-MED3

L'evento biennale
dedicato
al mondo della chimica

Milano, 5-7 ottobre 2011

www.chem-med.eu

U'edizione 2011 presenta un
ampliamento dei settori mer-
ceologici.

Oltre ad apparecchiature, stru-
mentazione, tecnologie e mate-
riali di laboratorio e di processo,
rappresentati dallo “storico”
marchio RichMac, prevede an-
che materie prime per l'indu-
stria chimica e chimico-farma-
ceutica, engineering & plants,
macchinari, attrezzature e com-
ponenti per la produzione e il

processing chimico-farmaceuti-
co, tecnologie e strumentazio-
ne di verifica, di controllo e per
|'automazione, sicurezza indu-
striale e del lavoro, camere
bianche e attrezzature per am-
bienti in atmosfera controllata,
trattamenti dei reflui e biodepu-
razione, smaltimento dej rifiuti
tossici e nocivi.

Una novita importante € rap-
presentata da Watermed, fiera
e conferenza dedicata a mac-
chinari, tecnologie e strumenta-
zione per il trattamento, il pro-
cesso, la distribuzione, I'engi-
neering e I'analisi delle acque e
dei reflui.

La sezione espositiva della ma-
nifestazione sara completata
da un programma di convegni
nel cui ambito si discutera, tra
I'altro, di tematiche quali: lo
stato della ricerca e il relativo
sviluppo; le innovazioni nella
strumentazione chimico-analiti-
ca; le tecniche analitiche di pro-
cesso per il monitoraggio; I'ot-
timizzazione e il controllo di
processo; il ruolo dell'impianti-
stica dell’industria chimica sulle
biotecnologie; la nuova funzio-
ne della chimica, volta alla pro-
mozione dello sviluppo sosteni-
bile e all'efficienza energetica;
la formazione e l'impatto del
mondo chimico sull’'ambiente e
sull'occupazione; i rapporti tra
sicurezza, salute e lavoro; il
trattamento e il riuso delle ac-
que reflue industriali; la gestio-
ne delle acque di prima piog-
gia; la dispersione e il monito-

raggio delle reti idriche.
Chem-Med 2011 si svolgera in
contemporanea con Life-Med
2011, il salone delle life scien-
ces, composto da Biotech
(evento internazionale e confe-
renza sulle biotecnologie), Nu-
ce International (salone inter-
nazionale per I'industria nutra-
ceutica, cosmeceutica, functio-
nal foods & drinks e health in-
gredients) e Algae Europe 2011
(mostra-convegno sulle tecno-
logie di produzione e sulle ap-
plicazioni industriali dell'alga-
coltura).

i terra a Rho (Milano), dal
22 al 26 novembre, la 24°
edizione del Simei, il salone in-
ternazionale delle macchine, le
attrezzature, i prodotti e i servizi
per la preparazione, |'imbotti-

=1k

Salone

Simei
L'appuntamento
per i professionisti
delle bevande

Rho (M), 22-26 novembre 2011

Www.simei.it
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gliamento e il confezionamento tecnologico;

delle bevande.

L'ingresso e gratuito e riservato
a produttori, imbottigliatori e di-
stributori del settore.

La X edizione di uno dei con-
gressi pill longevi su scienza
e tecnologia degli alimenti, Cl-
SETA, torna il 9 e il 10 maggio
prossimo nel corso della fiera
Tuttofood, restando nel suo am-
biente pil naturale: accanto ai
prodotti alimentari.

Nel corso della due giorni saran-
no affrontati i temi di maggiore
interesse per il comparto ali-
mentare:

® innovazione nel settore dei
prodotti animali;
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10° CISETA

Protagoniste
la scienza e la tecnologia
degli alimenti

Milano, 9-10 maggio 2011

www. tuttofood.it/mostraeventi/83

® innovazione nel settore dei
prodotti vegetali;

® innovazione nel settore di

latte e derivati;
* innovazione e trasferimento
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microbiologia degli alimenti:
contaminanti, HACCP, meto-
di rapidi, microrganismi pa-
togeni e alteranti;
biotecnologie, genomica,
metabolomica;

sicurezza e igiene delle mac-
chine, degli impianti di tra-
sformazione e delle aree di
produzione: aspetti micro-
biologici ed entomologidi,
residui e contaminanti;
composizione e qualita dei
prodotti alimentari: metodi
di analisi, tecniche predittive,
analisi sensoriale, metodi ra-
pidi, reazioni di degradazio-
ne, chemiometria, marker
molecolari;

proprieta fisiche e chimico-fi-
siche degli alimenti;
ingredienti e additivi, aromi,

ALIMENTI& BEVANDE AAnno XIll - 172 Gen-Feb 2011

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo

del destinatario,

non riproducibile.

www.ecostampa.it

104618



alimenti &
bevande

Mensile Data
Pagina  113/17
Foglio 3 f 5

02-2011

enzimi, prodotti funzionali,
dolcificanti;

e packaging, nuove soluzioni,
interazioni contenitore-ali-
menti, permeabilita, impatto
ambientale, shelf-life.

In concomitanza con il congres-
so & prevista un’esposizione di
apparecchiature scientifiche, at-
trezzature da laboratorio, pro-
dotti per I'industria alimentare e
materiale bibliografico.

i terra a Torino, dal 13 al
15 aprile, la VIl edizione
del congresso “Metrologia e
Qualita”.
L'evento rappresenta un mo-
mento di confronto tra tutti co-
loro che operano nel settore del-

sviluppo di linee di prodotto pi
ma “Guadagnare Salute”. E percid imy
dal responsabile nutrizione di Unilever Italia, Patrizia Silvi.
dotto in percentuale variabile tra il 25 e |l
complesso per i dadi da brodo, che i consu
sono stati eliminati da tutte le ricette | gr

mostre, fiere e convegni

Metrologia e Qualita

Le misure
per i problemi connessi
alla sicurezza alimentare

Torino, 13-15 aprile 2011

www.affidabilita.eu

la metrologia e le aziende.
Obiettivo: facilitare il trasferi-
mento delle conoscenze, I'iden-
tificazione e la soluzione delle
esigenze delle imprese.

Tra i temi affrontati nel corso del
congresso anche le misure per
problemi connessi alla sicurezza
alimentare.

Come nelle scorse edizioni, i
partecipanti potranno fissare
preventivamente appuntamenti
con gli esperti delle societa
espositrici. Cio consentira loro di
sottoporre specifiche problema-
tiche e ottenere risposte e indi-
cazioni sulle migliori soluzioni
da adottare.

F iere e Comunicazioni orga-
nizza una nuova fiera dedi-
cata ai professionisti del mondo
del biologico.

Si chiama BtoBio Expo - World
Organic Trade e si svolgera con
cadenza biennale in sinergia e in

“salutari” sotto i menzionati profili, sia uno degli obiettivi del program-
ante diffondere noﬂz:a dei buoni esempi, come quelli citati
Gia ora — ha affermato — il sodio & stato ri~
50 per cento dai risotti e dalle zuppe Knorr (il lavoro e piu
matori sono ancora abituati a concepire come molto sapidi);
rassi idrogenati (poiché fonti dei perfidi acidi trans-grassi idro-

genati). L'attenzione & anche rivolta ai consumatori celiaci, ai quali il gruppo gia ora mette a disposizio-
ne in Italia 125 alimenti col marchio “Spiga barrata”.
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2020 |'interezza degli approwvigionamenti di Unilever dovr
piccoli e micro-fornitori

di Unilever viene monitorato continuament 'so 50

ori, sul fronte de

stenibilita, non puo che far bene alla

Per maggiori informazioni, www.sustainable-living.unilever.com/the-plan

Dario Dongo
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BtBIO exro

WORLD ORBANIC TRADE

BtoBio Expo

Una nuova fiera
per i professionisti
del biologico

Milano, 8-11 maggio 2011

www.btobio.it

contemporanea con la fiera Tut-
toFood, che accoglie ogni due
anni a Milano oltre 30.000 pro-
fessionisti (buyer, grande distri-
buzione organizzata, esportato-
ri, fornitori, importatori, indu-
strie, grossisti, produttori, opi-
nion leader, associazioni, istitu-
zioni e stampa specializzata) da
tutto il mondo.

BtoBio Expo occupera da dome-
nica 8 a mercoledi 11 maggio il
padiglione 18 del nuovo quar-
tiere fieristico di Rho (M) e trat-

tera di food e non food a 360
gradi: alimentazione biologica,
prodotti salutistici, cosmetici ed
erboristici biologici certificati,
un‘ampia gamma di servizi per |l
settore e un programma di in-
contri, convegni, eventi e appro-
fondimenti (fonte: Agra).

fronte della continua e for-

te crescita del mercato dei
prodotti biologici italiani, I'effi-
cienza di funzionamento e I"effi-
cacia delle garanzie offerte dal
sistema di controllo e certifica-
zione sono sicuramente uno dei
temi piu delicati ed importanti
per le istituzioni e gli operatori,
ma soprattutto per i consuma-
tori.
Se ne é discusso al convegno or-
ganizzato da FederBio (Federa-
zione italiana agricoltura biolo-
gica e biodinamica), dal titolo:
"Il sistema di certificazione na-
zionale dei prodotti biologici: si-
tuazioni e prospettive di rifor-
ma“, che si e svolto il 1° dicem-
bre a Roma.
L'incontro ha voluto promuove-

Controlli, incontro Confindustria - Nas Udine

FEDERBIC

FEDERAZIONE ITALANA AGHCOLTURA BOIOGICA £ BIODINAMICA

Congresso

Il sistema
di certificazione
del biologico

Situazioni
e prospettive di riforma

www.federbio.it

re il confronto e il dialogo fra i
protagonisti del sistema, punto
fondamentale per assicurare un
sano sviluppo del settore, e ha
evidenziato la necessita di con-
divisione di obiettivi di semplifi-
cazione e armonizzazione anche
in relazione al quadro normativo
europeo.

"Il sistema di controllo e certifi-
cazione & uno degli aspetti piu
importanti del nostro comparto
in quanto garanzia per il merca-
to e per i consumatori — ha pre-
cisato il presidente di FederBio,

“|“attivita del Nucleo Antisofisticazioni e Sanita (NAS) deve essere letta come un supporto per le aziende. Sco-

po di questa iniziativa & dare il via ad una vera e propria azione di trasparenza, un esempio di fruttuosa colla-

borazione tra pubblico e privato, nel perseguimento dell'interesse della tutela dei consumatori e delle nostre

imprese”. Lo ha detto il presidente di Confindustria Udine, Adriano Ludi, nel corso dell‘incontro “I controlli nel-

la filiera alimentare”, che ha visto per la prima volta seduti sullo stesso tavolo gli imprenditori delle aziende ali-

mentari di tutto il Friuli Venezia Giulia ed il NAS di Udine, guidato dal comandante Antonio Pisapia.

“Molti pensano — ha aggiunto Luci — che I'azione del Nucleo Antisofisticazioni costituisca un intoppo per la

propria attivita o, nella migliore delle ipotesi, un deterrente. Non é affatto cosi. Per tutto il mondo imprendi-

toriale & fondamentale riconoscere al NAS il ruolo indispensabile che ricoprono: i controlli che ogni giorno ven-

gono da laro effettuati sono, infatti, un baluardo, a difesa dell'imprenditore e delle imprese, contro l'illegalita

e la contraffazione”.

(fonte: Agi)
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Paolo Carnemolla — La nostra
Federazione sta lavorando mol-
to su questo aspetto ed ha lan-
ciato nei mesi scorsi un piano
d'azione per migliorare la colla-
borazione e l'integrazione fra i
soggetti interessati e per risol-
vere alcune criticita affinché si
possa raggiungere una migliore
efficienza e trasparenza dell'at-
tivita degli organismi di certifi-
cazione. Molto si deve ancora
fare, a cominciare da una piu
stretta collaborazione con le
istituzioni preposte e le autorita
di controllo, sia per semplificare
adempimenti e procedure che
per integrare |'operativita di tut-
ti i soggetti coinvolti”.

mostre, fiere e convegni

"Il nostro ruolo di ultimo anello
di garanzia delle valutazioni di
conformita nell’agroalimentare
italiano di qualita & ormai un
punto di riferimento sicuro — ha
dichiarato il direttore generale di
Accredia, Filippo Trifiletti — Con
I'entrata in vigore del reg. CE
765/2008 per |'accreditamento
e la vigilanza del mercato, Ac-
credia assume formalmente un
ruolo di garanzia all'interno del
sistema delle certificazioni rego-
lamentate, sforzandosi di realiz-
zare un efficace modello di sus-
sidiarieta, anello di congiunzio-
ne tra le strutture pubbliche re-
sponsabili e gli operatori del si-
stema di controllo.

L'ente di accreditamento italia-
no garantisce ai produttori cer-
tificati, in generale, al di [a del
comparto del biologico, il rico-
noscimento su tutti i principali
mercati mondiali, grazie al prin-
cipio del mutuo riconoscimen-
to, ed é percio un valido “pas-
saporto” per [|'affermazione
delle produzioni agroalimentari
di qualita sui mercati dell’ex-
port, oltre che su quello nazio-
nale”.
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