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Meno vino, ma piu buono
sullo scaffale avanzano
le etichette emergenti

MARCO BACCAGLIO, ANALISTA
DICHEUVREX: “ILLAZIOE
UNA DELLE REGIQNIDOVE
LAPRODUZIONEE CALATA
DIPIUAFAVOREDELLA
QUALITA” VIAGGIO
TRAVITIGNIAUTOCTONI
EINTERNAZIONALL"

Roma
«Nel Lazio & aumentata la qua-
litadicerto,ingran parte perché
si sta smettendo di fare vini di
bassa qualitd ma anche perché
lacuradelprodotio, comeintut-
ta Italia, & migliorata. Dicerto &
una delle regioni dove la produ-
zione & calata di pil»: Marco
Baccaglio, analista di Cheuvrex
per professione, sommelier per
passione, & 'autore di un blog,
“inumeridelvino.it”, dove fond
conoscenze di lavoro con il
know how del gusto. Nella sua
analisi sui vini laziali emerge
dunque una riduzione della ca-
pacita produttiva, il segnale de-
gli sforzi che questa regione sta
facendo per lasciarsi alle spalle
Vimmagine di Cisternopoli per
denunciare le cisterne di vino
chevannodaquestaareadeiCa-
stelli romani dove si produce il
Frascatialnord. lI Frascati, oggi,
staconoscendo unasecondavi-
ta. Tra i primi a rilanciarto, Ca-
stelde Paolis, di Giulio Santarel-
li.Oggilo provanoicinquegrap-
poli di Duemilavini dell’Ais al
Luna Mater, nuova etichetta di
Fontana Candida lanciata dalla

proprieta, Giv, oggi fuso con
Cantine Riunite, l'alto di gam-
ma del Frascati, che vuole far ri-
vivere gli antichi splendori al vi-
no che bevevanoiPapi

Il motore della rinascita si
chiama "controllo della filiera”,
ovvero il controllo della prove
nienza di tutto il prodotto, dal-
l'uva alla bottiglia in vigore dal
2004 che pone un tetto alle bot-
tiglie prodotte e un codice alfa-
numerico di controllo. E il con-
trollo della filiera ha aperto la
strada anche al biologico, come
il Frascati Superiore Doc senza
solfiti della cooperativa biologi-
ca Agricoltura Capodarco di
Grottaferrata, una sperimenta-
zione promossa da Pif, proget-
tazione integrata di filiera, Fe-
derbio e Consorzio ad Maiora.

Malarinascita del vino lazia-
le @ partita davini internaziona-
i, nuovi, senza legami imme-
diati con questa terra. Come lo
Shiraz o il Petit Verdot di Casale
del Giglio, uno deivini di punta
dell'azienda fondata pia diven-
ti anni fa da Antonio Santarelli
che ha perseguito con successo
un ambizioso progetto di ricer-
ca e sperimentazione per sco-
prire e valorizzare le potenzia-
lita vitivinicole dell'Agro Ponti-
no, unterritorio bonificato negli
anni1930etuttodascoprire.Un
pioniere, che ha cercato di tra-
scinare dietro di sé altri, di fare
gioco di squadra, fondatore e
presidentedelle VignedelLazio,
I'Associazione creata nel 1999
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proprio per rigualificare l'im-
maginedeivinidellaregione, fa-
cendole conoscereaenotechee
ristoranti di alto livello, restii a
inserire nello loro carte etichet-
te laziali. Sempre da quest’area
ha conquistato mercato € ap-
passionatiilMoscato diTerraci-
na Secco Oppidum di Sant’An-
drea, in cima alle guide anche
con la versione passita. Nell’a-
readellaBonificasieapertauna
nicchia I Pampini, cantina bio-
logica che starilanciando il cac-
chione e il bellone, vitigni che
Canale Musselini, di Antenio
Pennacchi, ciriportanoindietro
neltempo, nellastoriadiquesto
angolo dilazio.

Dai Castelli, dove Colle Pic-
chioni della famiglia Di Mauro,
capitanata da Donna Paola ha
scalatole classifiche internazio-
nali, al Piglio, generoso di Cesa-
nese, come Cesanese del Piglio
Superiore Civitella 2009 Mac-
cioccaeil Cesanese del Piglio Ju
Quarto 2009 La Visciola, pre-
miati da I vini d'Ttalia : i vini la-
ziali sono in pieno boom.

Una regione, tanti territori,
diversi bouquet. A Civitellad’A-
gliano, in provincia di Viterbo,
Sergio Mottura, biologico certi-
ficato, ormai unistituzione con
il Civitella Latour, sempre al top
delle guide, ma quest’anno non
era in commercio, ma guesta
cantina ha preso i tre bicchieri
del Gambero rosso il Grechetto
Poggio della Costa, e i cinque
grappoli dell’Ais con il Muffo,
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Mottura, Tenuta corte di Tregoniano
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Marco Carpineti (1) fondatore omonima cantina;
Antonio Santarelli (2), fondatore Casale del

Nella nuova cantina fondata da
sua figlia, Isabella Mottura, nel-
la tenuta Corte di Tregoniano,
ha sferrato I'attacco al mercato
con i Colli Etruschi Viterbesi
Merlot Akemi, il vino di punta.
Pochigrandiproduttorietan-
te maison di nicchia. Come Co-
lacicchi, vicino Anagni, di pro-
prietd della famiglia Trimani,
brand diuna storicaenotecaro-
mana, 30.000 bottiglie tra Torre
Ercolana (bland di cabemet
sauvignon e cesanese di Affile),
Romagnano Rosso (Cesanese
Merlot) e Schiaffo (Cabernet
Sauvignone Cesanese). Nepro-
duce550 mila, masuB0ettaridi-
stribuiti tra i Castelli, nella Te-
nutaColonna, elatenutadiCer-
veteri, bassa Maremma, Ia can-
tina Principe Pallavicini, che tra
'altro ha portato aglionoridelle
guide lo Stilato, una malvasia
puntinata vendemumnia tardiva.
Invece delle guide & stato
Bloomberg a far conoscere al
mondoilDithyrambusdiMarco
Carpineti, azienda agricola bio-
logica omonima di Cori, in pro-
vincia di Latina; 'agenzia aveva
riportato una intervista all'ita-
loamericano John Mariani, oggi
scomparso, firma illustre di Wi-
ne Spectator, che definiva que-
sta etichetta «uno dei vini pix
deliziosi tra quelli degustati nel
Lazio». Oggi la novita: il Marco
Carpineti Brut, unmetodo clas-
sicoricavatodabellonecheapre
una nuova frontiera a questo
antico vitigno. {pjad.)
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